TORRONE MORBIDO ALLA NOCCIOLA

Step 1

INGREDIENTI

NOBEL BIANCO - FUSO A 45°C g 1.000
COVERCREAM BIANCO - A TEMPERATURA AMBIENTE g 500-600
NOCCIOLE INTERE TOSTATE g 700
PASTA NOCCIOLA - A TEMPERATURA AMBIENTE g 100

COMPOSIZIONE FINALE
Miscelare insieme tutti gli ingredienti.

Riempire gli appositi stampi e lasciar cristallizzare a temperatura ambiente fino a completo indurimento.
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http://www.irca.eu/it/product/nobel-bianco-it~198902
http://www.irca.eu/it/product/covercream-bianco-it~199052
http://www.irca.eu/it/product/nocciole-intere-tostate-it~200987
http://www.irca.eu/it/product/pasta-nocciola-it~199625
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