CHOCO SPICE

GELATO AL CIOCCOLATO E SPEZIE

INGREDIENTI

JOYQUICK EXTRA DARK CHOCOLATE g 1.600
ACQUA CALDA g 2.500
CANNELLA IN POLVERE g 30
ZENZERO IN POLVERE g l0
NOCE MOSCATA IN POLVERE g8
PEPE MACINATO g4
TOTALE g 4.152
JOYCREAM SUPREMO qb

irca

SINCE 1919

PREPARAZIONE

Miscelare JOYQUICK EXTRA DARK CHOCOLATE con l'acqua bollente, aggiungere

le spezie, mixare con mixer ad immersione e mantecare.

All'uscita variegare con JOYCREAM SUPREMO.

Decorare la superficie con stecche di cannella.
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http://www.irca.eu/it/product/joyquick-extra-dark-chocolate-it~201179
http://www.irca.eu/it/product/joycream-supremo-it~199988
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