faridea

IL MIX PERFETTO
Lab 02/20

TORTA ALLAFRUTTA CON GRAN CAKE

Ingredienti
Gran Cake Faridea 1000
Olio di semi 350 g 35%
Uovaintere 3509 35%
Acqua 509 5%

Modalita di impiego:

e impastare gli ingredienti di ricetta in planetaria con spatola, per 5-6 minuti a medio-
bassa velocita;

e colare negli appositi stampi tondi in alluminio (preventivamente imburrati e sfarinati);
e Distribuire sulla superficie la frutta a piacere ed eventuale gelatina;

e cuocere a 180-200 °C per il tempo necessario (secondo pezzatura);

« lasciare raffreddare.

Procedimento

limpastare gli ingredienti di ricetta in planetaria con spatola, per 5-6 minuti a medio-bassa
velocita;

Colare negli appositi stampi tondi in alluminio (preventivamente imburrati e sfarinati);
Distribuire sulla superficie la frutta a piacere ed eventuale gelating;

Cuocere a180-200 °C per il tempo necessario (secondo pezzatura);

Lasciare raffreddare.
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