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 PLUMCAKE

Ingredienti 

 

 
                  
 
Procedimento 

Impastare gli ingredienti di ricetta (esclusi i canditi) 
medio-bassa velocità; 
 
Colare negli appositi stampi alluminio
 
Cuocere a 180-200 °C  per 40 minuti circa;
 
Lasciare raffreddare e cospargere 
 
 

 
 

Gran Cake Faridea 
Olio di semi 
Uova intere 
Acqua 
Aroma arancio 
Canditi 
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PLUMCAKE CON GRAN CAKE  
 
 

 

di ricetta (esclusi i canditi) in planetaria con spatola, per 

alluminio per plumcake (preventivamente imburrati

°C  per 40 minuti circa; 

cospargere la superficie con zucchero a velo. 

1000 g  
400 g 40% 
350 g 35% 
50 g 5% 
q.b.  
200 g 20% 
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in planetaria con spatola, per 5-6 minuti a 

cake (preventivamente imburrati e sfarinati); 


