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DESCRIZIONE PRODOTTO  
“AMIDO DI RISO” è un amido nativo estratto da riso 

CODICE PRODOTTO  

11865 

FORMA COMMERCIALE  Sfuso, in sacchi di carta multipla o su pallets EPAL (avvolti con pellicola in polietilene), in bigbags 
di polipropilene di diversa misura o disponibili su pallets 

APPLICAZIONI Settore alimentare (dolciario, cereali da colazione, baby food), Farmaceutico, Cosmesi 

ORIGINE 
 

Estrazione con azione meccanica e impiego di acqua 

SPECIFICHE TECNICHE 
 

Caratteristiche chimico-fsiche Caratteristiche microbiologiche 

 
VALORE TIPICO 

 
VALORE TIPICO 

Umidità max. 14.0% Carica microbica mesofila 
totale (UFC/g.) 

max. 10000 

pH 6.0 – 7.5 Enterobatteri (UFC/g.) max. 10 

Ceneri max. 1% s.s. Muffe (UFC/g.) max. 500 

Proteine (N*6.25) max. 1% s.s. Lieviti (UFC/g.) max. 100 

Caratteristiche granulometriche 
  

 
VALORE TIPICO 

  

Residuo su setaccio 
50m 

max. 20%   

    

 
TRASPORTO 

    
Prodotto sfuso in cisterne preventivamente pulite e asciutte, prodotto imballato in mezzi centinati o similari muniti di copertura 

impermeabile, con fondo asciutto, pulito e privo di odori. 

CONSERVAZIONE Il prodotto deve essere conservato a temperatura ambiente in locali sani, asciutti e puliti, integro nella sua confezione. 

La scadenza è pari a 3 (tre) anni dalla data di produzione se conservato rispettando le indicazioni. 

TABELLA NUTRIZIONALE  
 

Parametro Valore medio su 100g   

Acqua  12.0  
 

Energia (Kj) 1340  
 

Energia (kcal) 320  
 

Proteine 0.50  
 

Carboidrati 83.6  
 

Di cui zuccheri < 0.1  
 

Grassi 0.50  
 

Di cui saturi 0.15  
 

Fibre 3.0  
 

Sale  0.12  
 

Ceneri 0.40  
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ALLERGENI  
 

  

Sostanze allergeni  
 

  

 
Trasporto Fabbrica Reparto di produzione Prodotto finito 

 Presenza durante il 
trasporto della 
materia prima 

Presenza nei 
magazzini/silos 

Presenza sulla stessa 
linea di produzione 

Presenza nel prodotto 
finito destinato al 
cliente 

Cereali contenenti glutine (*) e 

prodotti derivati 
NO NO NO NO 

Crostacei e prodotto a base di 

crostacei 

NO 
NO 

NO NO 

Uova e prodotti a base di uova NO 
NO 

NO NO 

Pesce e prodotti a base di pesce NO 
NO 

NO NO 

Arachidi e prodotti a base di 

arachidi 

NO 
NO 

NO NO 

Soia e prodotti a base di soia NO 
NO 

NO NO 

Latte e prodotti a base di latte 

(compreso il lattosio) 

NO NO NO NO 

Frutta a guscio (**) e prodotti 

derivati 

NO NO NO NO 

Sedano e prodotti a base di sedano NO NO NO NO 

Senape e prodotti a base di senape NO NO NO NO 

Semi di sesamo e prodotti a base 

di semi di sesamo 

NO NO NO NO 

Anidride solforosa e solfiti in 

concentrazioni superiori a 10 

mg/kg o 10 mg/l espressi come 

SO2 

NO NO NO NO 

Lupino e prodotti a base di lupino NO NO NO NO 

Molluschi e prodotti a base di 

molluschi 

NO NO NO NO 

(*): grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati 

(**): mandorle (Amigdalus communis L.), nocciole (Corylus avellana), noci comuni (Junglans regia), noci di acagiù (Anacardium 
occidentale), noci pecan [Caryaillinoiesis (Wangehn) K.Koch], noci del Brasile (Bertholletia excelsa), pistacchi (Pistacia vera), noci del 
Queensland (macadamia ternifolia) 

  
 

DICHIARAZIONI 

Dichiarazione OGM free 

Il prodotto non contiene né Organismi Geneticamente Modificati, né DNA o proteine geneticamente modificate; 

Non deriva da Organismi Geneticamente Modificati o materie prime geneticamente modificate; 

La soglia di tolleranza per contaminazione accidentale o tecnicamente inevitabile non supera il limite di 0,9%; 

Non necessita di etichettatura specifica ai sensi dei Regolamenti Comunitari 1829/2003 e 1830/2003 del 22 settembre 
2003. 

Dichiarazione contaminanti 

Garantiamo che ogni lotto di ns. produzione è conforme al Reg. UE 1881/06 e s.m.i. per quanto riguarda la 
presenza di metalli pesanti (Pb, Cd) e micotossine. 

Che ogni lotto di ns. produzione è conforme al Reg. UE 396/05 e s.m.i. per quanto riguarda la presenza di 
residui di pesticidi. 

Inoltre che i nostri prodotti non sono trattati con radiazioni di nessun tipo (es. ionizzanti, …) 

 


