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CONFETTI - CANDITI - CONFETTURE PER PASTICCERIA

SCHEDA TECNICA

PRODOTTO: ZUCCHERO COLORATO ROSA

DESCRIZIONE: Prodotto ottenuto attraverso la colorazione ditati di zucchero.

COMPOSIZIONE MERCEOLOGICA: (in ordine decrescente)

Saccarosio (99,8%); Colorante: Carminio E120; Agetit Rivestimento: Gomma
Lacca E904 e Olio Vegetale Palmisto.

CARATTERISTICHE FISICHE:

Diametro (mm): <4
Corpi estranei: Viene compiagni sforzo per tendere verso lI'assenza

CARATTERISTICHE D'IMPIEGO:

Il prodotto e destinato al consumo diretto e alpiego industriale/professionale per
la decorazione di dolci e torte.
Potrebbe contenere tracce di frutta a guscio, ladeia e glutine.

IMBALLAGGIO:

Sacchetto di plastica PET da 1 kg. Cartone da & co

CONDIZIONI DI CONSERVAZIONE:

Temperatura di conservazione: tra + 12 °C e Hd.&ax
Modalita di conservazione: in luogo fresco e asoiatlontano da fonti di calore.
Termine minimo di conservazione (T.M.C.): 2 anni
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Valori nutrizionali in 100g

EMISSIONE: 01/01/2016

Valoreenergetico | Grassi g;tajﬁ Proteine Sale Carboidrati dici:irit?:ﬂ:ﬁgri alizig:fari (:ign;gglzl;o Ceneri
kcal kJ 9 9 9 9 9 9 ¢} ¢} 9
392 1.640| <LQ <LQ <LQ 104,5 104,5 <LQ 0,5
Metalli in 100g
Na | Fe | Ca As Cd P | Mg Hg Pb K Cu Zn
mg | mg | mg | mg/Kg | mg/Kg | mg | mg | mg/Kg | mg/Kg | mg | mg/Kg | mg/Kg
10| 03| 1,0

* SCHEDA TECNICA: ZUCCHERO COLORATO ROSA



