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  Scheda Tecnica  
    (Technical sheet) 
 

Informazioni Generali (General Information) 

 

Codice articolo 
(article code): 

AGRI AI 5 SL 

Denominazione 
(denomination): 

Burro pastorizzato senza lattosio in pani da 5Kg 

(pasteurized lactose-free butter in pieces of 5kg 
 

Paese di mungitura 
(milking country)       
 

Latte di paesi UE 

(Country milk UE) 

Paese di trasformazione:  
(Transformation Country) 

Italia  

(Italy) 

Stabilimento (address): Agrisole s.r.l. Via S. Caterina n°4 Agerola (NA) 

Bollo CEE 
(EU Healt Mark): 

 
IT 15 114 CE 
 

 

Caratteristiche Tecniche (Specifications) 
 

Ingredienti  
(ingredients): 

Grassi lattieri delattosati e pastorizzati. 

Materia grassa: min.82% 

Delactosed and pasteurized dairy fats. 

Fat matter: min.82% 

 

Coloranti aggiunti (dye added): Nessuno (none) 

Conservanti aggiunti 
(preservatives): 

Nessuno (none) 

Aromi-spezie (aromatic spices): Nessuno (none) 

Altri additivi (other additives): Nessuno (none) 

OGM: Assenti (absent) 

Contaminanti  
(contaminants): 

Conforme al Reg. CE 1881/2006 e Reg. UE 1259/2011 

(compliance with Regulation EC 1881/2006 and Reg. EU 1259/2011) 

Allergeni (allergens): 

Conforme al Reg. UE 1169/2011  

(compliance with Regulation EU 1169/2011 

 

Il prodotto contiene glucosio e galattosio in conseguenza della scissione 

del lattosio. 

(The product contains glucose and galactose as a consequence of the 

cleavage of lactose) 

 

PRODOTTO DERIVATO DAL LATTE 

(PRODUCT ORIGINATED FROM MILK)  
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Colore della pasta (paste 
color): 

Bianco – giallognolo (white-yellowish) 

Sapore della pasta (flavor): Gradevole (pleasant) 

Odore (smell): Caratteristico (characteristic) 

Grassi (fat): Min 82%  

Umidità (moisture): Max 16%    

Residuo Magro (dry matter): Max   2%    

INFORMAZIONI NUTRIZIONALI (nutritional information) 

Valori medi per 100g (avarage values for 100g) 

  
VALORE ENERGETICO 
(energy) 
 

 

739kcal/3039kJ 

Grassi (fat) 
di cui saturi 
(of which saturated) 

83g 

57g 

 

Carboidrati (carbohydrates) 
di cui zuccheri  
(of which sugars) 
 

<0,3g 

<0,3g 

 

Proteine (proteins) 0,4g 

Lattosio (Lactose) <0.01g 

Sale (salt) <0,01g 

 

Indice lipolitico (lipolytic index) Max 0.7% come Acido Oleico (such as Oleic Acid) 

Perossidi (peroxides) Max 0.5 meqO2/kg 

Coliformi totali (total coliforms) <100 ufc/g  

Muffe (molds) <100 ufc/g  

Lieviti (Yeasts) < 1000 ufc/g 

Pseudomonadaceae  <100 ufc/g  

Listeria Monocytogenes Assente in 25g (absent in 25gr) 

Salmonella spp. Assente in 25g (absent in 25gr) 

Stafilococchi coagulasi-positivi <100 ufc/g 

Escherichia coli <10 ufc/g 

 

Caratteristiche commerciali (Commercial features) 

 

Shelf life: 
180 giorni dalla data di produzione 
(180 days of the date of production) 

Paese di mungitura 
(milking country)       
 

Latte dei paesi UE 
(Milk from EU countries) 

Paese di trasformazione del 
latte: 
(Country of milk processing): 

 
Italia 
 
(Italy)  
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Modalità di conservazione 
(preservation): 

Da 0°C a +4° C. 
( From 0°C to +4°C ) 

Imballo primario  
(primary packaging): 

Sacchi colorati per alimenti 
(colored bags for food) 

Imballo secondario 
(secondary packaging): 

Scatola in cartone ondulato  
(corrugated box) 

 

Caratteristiche logistiche (logistical characteristic) 

 

Trasporto  
(transport) 

Refrigerato Max  +4°C 

 (Refrigerated Max +4°C) 
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