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Denominazione del prodotto 
 

Denominazione prodotto fornitore:  N° d’art. fornitore: 

Strutto Mio / 25kg   125282 

Denominazione prodotto cliente: 
 

Codice cliente: 

 Strutto Mio / 25kg  

nuovo  sostituto Valido dal: 12.04.2021 campione provvisorio 

 
Denominazione ai sensi della Legislazione Alimentare Europea 

  grasso commestibile  
 

 
Identificazione 

 

Numero di lotto:    sì no non codificato    codificato 

Data di produzione:    sì no non codificato    codificato 

Data minima di 
conservazione: 

   sì no    non codificato codificato 

Riferimento sulla 
conservazione: 

   sì no   

Prodotto in Svizzera     

 

Imballaggio/Ordine 
 

Materiale d‘imballaggio interno:  Strato interno MDPE  

Materiale d‘imballaggio esterno:  Scatola di cartone ondulato  

Unità di vendita:  Pallet da 750kg, 30 scatole da 25kg  

Ordine minimo:   750kg  

 
 

 
Condizioni di conservazione / Durata di conservazione / Ordini 

 

Temperatura di stoccaggio: >20oC   10o – 18° C < 8oC _ _°C 

Umidità relativa: max. %   60    

Durata min. di conservazione: giorni:   270    
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Composizione ai sensi della Legislazione Alimentare Europea 
Strutto raffinato di suino (99%), olio vegetale (girasole) 

 
 

Composizione (ingredienti, certificazioni & additivi, numeri E inclusi, paesi di provenienza) 
 

 
 
 

 
Ingredienti 

 
 
 

 
Quantità 

% 
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Grasso animale (strutto) 99 CH 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

Olio vegetale (girasole) 1 
CH, DE, AT, HU, IT, RO, AR, 
TZ, MZ 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

   
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

   
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

   
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

   
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

   
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

   
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

   
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

   
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

   
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

   
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

   
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

Radiazioni ionizzanti 
 

Questo prodotto o i suoi ingredienti sono stati trattati con radiazioni ionizzanti: sì   no 

 
Valori chimico-fisici 

 

 unità min. max. Metodo 

Punto di gocciolamento °C 33 40 Mettler 

Grasso solido 10°C % 42 52 NMR 

Grasso solido 20°C % 26 36 NMR 

Grasso solido 30°C % 5 15 NMR 

Indici di perossido mEq 02/kg 
 

1.5* Wheeler 

FFA (acidi grassi liberi) % 
 

0.5* 
 

Contenuto di acqua % 
 

0.3 Mettler 

*al momento della produzione 
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Valori nutrizionali / Informazioni alimentari 
 

Valori obbligatori: 
Valori/100 g   Val. energetici/100 g:   3700  kJ 

Proteine: 0 g Carboidrati: 0 g 

Grassi: 100 g Cloruro di sodio: 0 g 

Acidi grassi 
 

MUFA (acidi grassi 
monoinsaturi)    

43 g SAFA (acidi grassi saturi) 41 g 

PUFA (acidi grassi polinsaturi)    9  g Trans (acidi grassi trans)   <5  g 
 
 

Determinato 
analiticamente: 

sì   no per calcolo:   sì no 

Idoneità per vegetariani/vegani 

Vegetariani 
(latte, miele e uova inclusi) 

sì   no Vegani sì   no 

Ovo – vegetariani 
(miele e uova inclusi) 

sì   no Latto - vegetariani 
(miele e uova inclusi) 

sì   no 

 

Informazioni alimentari (secondo OID SR.817.022.16 art. 41 e 42) 

Senza glutine 
(glutine: <200mg/kg) 

  sì no Senza lattosio 
(lattosio: <100mg/100g) 

  sì no 

 

 

Caratteristiche organolettiche 
 

Odore:  neutrale, leggermente animale  

Gusto:  neutrale, leggermente animale  

Aspetto / colore:  grasso bianco  

Struttura / 
consistenza: 

cremosa, omogenea a 20°C 
   

 
12 Caratteristiche microbiologiche 

 

Limite di tolleranza: Limite massimo: Metodo: 

Germi aerobi mesofili 1’000 ufc/g ISO 

Lieviti 100ufc/g SLMB 

Muffe 100ufc/g SLMB 

Enterobatteri 100ufc/g ISO 

E. coli 10ufc/g ISO 

Salmonella    non rilevabile/25g  ISO  
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Allergeni 
 

 
Inclusi nella 
ricetta 

Miscelazione involontaria / Contaminazione 

Prescrizioni speciali secondo 
art. 11 par. 5 a-e altrimenti 
vale: >1000mg/kg) 

Prescrizioni speciali secondo 
art. 11 par. 5 a-e altrimenti 
vale: <1000mg/kg) 

sì no sì no sì no 

01 Cereali a contenuto di glutine (incl. 1.1 – 1.4) 
(200mg/kg) 

 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

02 Crostacei 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

03 Uova 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

04 Pesce* (incl. 4.1 & 4.2) 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

05 Arachidi* (10g olio di arachidi/kg) 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

06 Soja* (incl. 6.1 – 6.4) 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

07 Latte, lattosio incluso (incl. 7.1 & 7.2) 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

08 Frutta dal guscio duro o noci (mandorle, nocciole, 
noci, anacardi, noci di pecan, noci del Brasile, pistacchi, 
noci di macadamia e noci del Queensland) 

 
 

 

 
 

 

 
 

 

 
 

 

 
 

 

 
 

 

09 Sedano 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

10 Senape 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

11 Semi di sesamo 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

12 Anidride solforosa e solfiti (10mg/kg) 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

13 Lupini 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

14 Molluschi 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

* Nello stabilimento del subfornitore vengono lavorati olio di soja, olio di arachidi e olio di pesce 

 
Disposizioni generali 
Le norme di qualità di cui sopra costituiscono la base del controllo di qualità e la normativa delle perizie. 
Il prodotto viene fabbricato e confezionato secondo i principi delle Norme di Buona Preparazione. Il 
prodotto e l’imballaggio sono conformi a tutte le prescrizioni della Legislazione Alimentare svizzera nella 
sua versione vigente. 

 

Conformità 
Gli ingredienti e gli additivi utilizzati sono conformi alla Legislazione Alimentare svizzera sotto tutti gli 
aspetti. 

 

 


